DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

Der Qualitatsprufdienst des Deutschen Brotinstitut e. V. hat eine sensorische
Qualitatsprifung durchgefthrt. Das Unternehmen

Backerei Frank

hat dabei fur seine Produkte folgende Auszeichnungen erhalten:

Sehr gut

Roggenmisch
Dinkelvollkorn-Sprofienbrot
Bauernbrot
Dreikornbrot
Genetztes
Tafelbrotchen
Baguette
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Vorstandsvorsitzender Geschéftsfihrer \orsitzender Sachverstandiger
Deutsches Brotinstitut Deutsches Brotinstitut Wissenschaftlicher Beirat Deutsches Brotinstitut

Deutsches Brotinstitut e. V., Berlin / www.brotinstitut.de
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BROTINSTITUT e.V.

Der Qualitatsprufdienst des Deutschen Brotinstitut e. V. hat eine sensorische
Qualitatsprifung durchgefthrt. Das Unternehmen

Backerei Frank

hat dabei fur seine Produkte folgende Auszeichnungen erhalten:

Sehr gut
Dinkelvollkorn

Mohrenbrotchen
Walnufibrot
Weilibrot
Dinkelbrotchen
Vollkorn-Urgetreide
Dinkelbrot
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DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

Der Qualitatsprufdienst des Deutschen Brotinstitut e. V. hat eine sensorische
Qualitatsprifung durchgefthrt. Das Unternehmen

Backerei Frank

hat dabei fur seine Produkte folgende Auszeichnungen erhalten:

Sehr gut

Roggenvollkornbrot m. Sonnenblumenkernen
Oliviastange
Amaranthbrotchen
Kartoffelbrot
Mohrenbrot

Gut

Pfundskurbrotchen
Goldkruste
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