DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

Der Qualitatsprifdienst des Deutschen Brotinstitut e. V. hat eine sensorische
Qualitatspriifung durchgefiihrt. Das Unternehmen

Backerei Frank

hat dabei folgende Auszeichnung erhalten:

SEHR GUTE QUALITAT:

Bauernbrot
Klrbiskernbrotchen
Roggenbrot "unser Reines"
Rustikales Brotchen
Walnussbrotchen
Weilbrot
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Der Qualitatsprifdienst des Deutschen Brotinstitut e. V. hat eine sensorische
Qualitatspriifung durchgefiihrt. Das Unternehmen

Backerei Frank

hat dabei folgende Auszeichnung erhalten:

GUTE QUALITAT:

Baguette
Dinkelvollkorn-Sprof3enbrot
Kartoffelbrot
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